
 
 
 

 Forum 11 
Systèmes d’acteurs  
et partenariats 

Mettre les acteurs autour 
de la table et les faire 
travailler ensemble 

  

Développer les circuits courts en s’appuyant sur la  
restauration collective  
 
Depuis 2010, les élus du Beaujolais Vert cherchent des solutions pour 
accompagner les producteurs agricoles du territoire.  
Dans un premier temps une étude sur les perspectives de développement de 
l’économie locale sur le Beaujolais Vert a été confiée à la Chambre d’Agriculture. 
Cette étude, à base d’enquêtes, a été réalisée auprès de 68 agriculteurs, de la 
restauration scolaire et hospitalière (116 établissements), des comités 
d’entreprises et  des metteurs en marché (6 entreprises et 11 GMS). 
Suite à cette étude, plusieurs pistes d’actions sont engagées : 
• Structurer l’offre produits autour de la restauration collective locale 
• Créer une plateforme entre les producteurs et la restauration collective 
• Redynamiser les marchés loacaux. 
 
Résultats : 
• Création de la maison des producteurs de Tarare, une plateforme de vente qui 

regroupe 17 agriculteurs (CA prévisionnel d’1 million d’euros dès la première 
année), en s’appuyant sur la coopérative des Délices Paysans (financement 
par la CC du Pays de Tarare dans le cadre d’un Pôle d’Excellence Rurale). 

• Mise en place de formations pour les agriculteurs. 
• 4 établissements scolaires impliqués dans la démarche sur le secteur. 1 100 

repas servis quotidiennement à partir de produits locaux (8 tonnes de viande et 
produits laitiers)  

• Une cartographie et un annuaire des producteurs en vente directe est en cours 
de réalisation pour cette fin d’année 2012. 

 
Points d’intérêt : 
• Une nouvelle activité qui consolide la coopérative, dont les résultats étaient 

déficitaires en 2009 et 2010. Restructuration de la coopérative, avec une 
embauche à plein temps pour gérer l’ensemble des commandes. Elle s’appuie 
aujourd’hui sur l’association « Saveurs du Coin » pour la logistique sur 
l’ensemble du département. 

• Initiative reprise par le conseil général du Rhône qui poursuit cette 
expérimentation sur 28 collèges du département 

 

Enseignements : 
• Une démarche longue et complexe qui nécessite une véritable collaboration 

entre les producteurs, les cuisiniers et les responsables de la restauration 
collective. 

• Une diversité d’acteurs à coordonner dans la durée. 

 Mots clés : 
Approvisionnement local 
Circuits courts 
Partenariat 
 

Territoire concerné : 
Beaujolais Vert, territoire rural de 
moyenne montagne :  
4 communautés de communes, 53 
communes du Nord Ouest du 
département du Rhône, 53 000 
habitants 

Coût du projet : 
40 000 euros étude Chambre 
d’agriculture 
50 000 euros Coopérative des 
Délices Paysans 
350 000 euros Maison des 
Producteurs de Tarare. 

 
Financement obtenus : 
300 000 euros avec le Pôle 
d’Excellence Rurale 
CDDRA Leader 

   
Pour en savoir plus, contactez :  

Eric Malatray 
Beaujolais Vert CCPAT Amplepuis Thizy 
emalatray@orange.fr - 04 74 89 58 48 
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